
Figues amb raviolis de carbassó i formatge de cabra
Salsa de festuc, puré de figa, festuc fresc,

ceba adobada i pebrot verd

Amanida de tomàquets del nostre hort
Amanida de tomàquets del nostre hort de Mas Marroch, vinagreta

de llima, suc de cogombre, alfàbrega i oliva negra.

Parmentier de calamar amb calamarsons
Parmentier de patata, mosaic de calamar, pebre vermell,

calamarsons i salsa de calamar

Llobarro amb sabors del Mediterrani
Emulsió d’olives, pinyons, bergamota,

taronja i fonoll

Arròs de perdiu i sípia
Arrós de perdiu i sípia amb verdures de temporada

Brioix de pularda i tòfona d’estiu
Amb salsa d’herbes fresques del nostre hort de Mas Marroch

i parfait de pularda

Postres Làctic
Escuma de recuit, gelat de llet d’ovella Ripollesa, gel de guaiaba,

dolç de llet d’ovella, gotes de iogurt i núvol làctic

Cromatisme taronja
Granissat de taronja i fruita de la passió, gelat de rovell d’ou,

compota de pastanaga, taronja, mandarina i flors

Coulant de xocolata amb gelat de xocolata
Coulant de xocolata de Casa Cacao, salsa de cacau,

gelat de xocolata i fruits vermells

Petit four
Bombó de Casa Cacao

PRINCIPALSPRINCIPALSPRINCIPALSPRINCIPALSPRINCIPALS

POSTRESPOSTRESPOSTRESPOSTRESPOSTRESPOSTRES

ENTRANTSENTRANTSENTRANTSENTRANTS

50,00€
Pa rústic de massa mare inclòs. Vins i cafè no inclosos.

Copa d’escumós de benvinguda Albet i Noya El Celler de Can Roca
Brioix al vapor de tòfona d’estiu

Olives farcides d’anxoves de Can Xillu de l’Escala 5€

Anxoves de Santoña en oli d’oliva, piparres i pa de coca 16€

Pernil ibèric de gla amb coca i tomàquet 28€

Selecció de 5 formatges i fruits secs 19€

Croquetes de pernil ibèric i llet d’ovella 2,5€/ud

Focaccia amb burrata, tomàquet, festuc, ruca i pernil cuit 12€

PLATS PER A COMPARTIR

MENÚ NITS


