
Múrgoles a la crema
Amb fines làmines de pit de Pularda,

parfait, api i llimona confitada

Tota la carxofa
Puré de carxofa, cor de carxofa confitada, xips de carxofa,

crema de formatge de cabra, menta i ametlla torrada

Parmentier de calamar amb calamarsons
Parmentier de patata, mosaic de calamar, pebre vermell,

calamarsons i salsa de calamar

Lluç a la sal
Pil pil de lluç, patata confitada, salsifi confitat

i cruixents de patata morada

Arrós de perdiu i sípia
Arrós de perdiu i sípia amb verdures de temporada

Llata de vedella de Girona amb alvocat, bolets i estragó
Vedella a baixa temperatura, crema de bolets, puré d’alvocat,

oli de romaní i estragó

Postres Làctic
Escuma de recuit, gelat de llet d’ovella Ripollesa, gel de guaiaba,

dolç de llet d’ovella, gotes de iogurt i núvol làctic

Tarta al whisky
Pa de pessic de taronja al whisky, gelat de rovell d’ou,

crema i nougat d’ametlla

Coulant de xocolata amb gelat de xocolata
Coulant de xocolata de Casa Cacao, salsa de cacau,

gelat de xocolata i fruits vermells

PRINCIPALSPRINCIPALSPRINCIPALSPRINCIPALSPRINCIPALS

POSTRESPOSTRESPOSTRESPOSTRESPOSTRESPOSTRES

ENTRANTSENTRANTSENTRANTSENTRANTS

50,00€
Pa rústic de massa mare inclòs. Vins i cafè no inclosos.

Copa d’escumós de benvinguda Albet i Noya El Celler de Can Roca.
Brioix al vapor farcit de mouselina de bolet de primavera i

cullera consomé de gelée de vedella i bolet de primavera amb nata doble

Olives farcides d’anxoves de Can Xillu de l’Escala 5€

Anxoves de Santoña en oli d’oliva, piparres i pa de coca 16€

Pernil ibèric de gla amb coca i tomàquet 28€

Selecció de 5 formatges i fruits secs 19€

Croquetes de pernil ibèric i llet d’ovella 2,5€/ud

Foccacia amb burrata, tomàquet, festuc, ruca i pernil cuit 12€

PLATS PER A COMPARTIR

MENÚ NITS

CAT


